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SNDIGE TERMINO DE GARANTIA
1. INTRODUCCION 2 METALURGICA VENANCIO LTDA ofrece garantia a los equipos fabricados conforme la
2. DIFERENCIAS Y VENTAJAS 2 especificacion abajo:
3. AVISOS IMPORTANTES 2 * Todo dano/defecto de fabricacion presentado debeser analizado solamente por la aistencia
4. INSTALACION 3 técnica autorizada de la marca VENANCIO. Si es comprobado el eventual dafo/defecto de
4.1 Montaje del ModeloFTDG5 3 fabricacién, el servicio de reparacion serd gratuito.
4.2 Montaje del ModeloFTDG8-10 3 * Losequiposreparadc‘)ssi‘n Iagutorizacic’)n delafabricao que hayan sidQalterados,ldesmgntados y/o
4.3 Instalacién de Gas GLP (Embotellado) . ulsad_os sin respetalr las indicaciones presentes en los manuales respectivos no serdn cubiertos por el
término de garantia.
4.4 Instalacién Hidraulica 5 . ) g . L
* La garantia se refiere solamente al uso normal del equipo, considerando la atencidonde las
4.5 Instalacién Eléctrica 5 recomendaciones e instrucciones que constan en el manual que acompafia el producto. Por lotanto,
4.6 Demostrativo de Instalacién 5 laempresaotorgala garantialegal de 3 (tres) meses, contada desde lafecha de la emision de lafactura
4.7 Secuencia de Instalacion 5 de compra, siendo obligatoria su presentacidn para las atenciones previstas en estos términos de
5. CONTROLADOR DIGITAL 6 garantia.
6. OPERACION 6 * Cabe resalt.ar. que Iosvidrios,lémparas,rgsistencias,contac,tores,fusibIes,reIés,solenoides,
6.1 CONFIGURACION DE LAS RECETAS , controladores dlgltalesyterm(’)sta.tos noson cublerto.s porlagarantia.
6.2 MENSAJES PRESENTADO SEN EL CONTROLADOR o * Enelcasodelos r.notoreselec.trlcos., comoson fabrlca.dos por terceros cuando presentan defectos,
. estos deben serenviadosala AsistenciaTécnica delos mismos.
7. ILUMINACION 9 * Esta garantia se refiere solamente, a las piezas y componentes fabricados por METALURGICA
. g 4 p y p p
8. DATOSTECNICOS 9 VENANCIO LTDA, que cubre también los costos de mano para las reparaciones.
9. LIMPIEZA 9 * El cliente es responsable directo de comunicar la eventual constatacion de dafo/ defecto de
10. MANTENIMIENTO 9 fabricacion del producto a METALURGICA VENANCIO LTDA, a través del sector de post Ventas en el
11. ESQUEMA ELECTRICO 10 teléfono (51) 3793-4343 o por el canal de Post Venta en el Website del fabricante, o través de una
11.1 Modelo 127V y 220V 10 asistencia técnica autorizada de la empresa, que estan disponibles en el website:
12. LISTA DE COMPONENTES 1" www.venanciometaI.cc.)m.br. . . . .
13.VISTA DETALLADA 12 * En gl caso de equipos vo!uml’no§os (bandejas, hornos, hgrnos c!e calenFea.mlthos, cocinas
13.1 FTDG5/FTDGS/FTDG10 1 |ndustr|a.le§, etc), la .a5|stenc.|a técnica, cuando sea necesario, —hara una visita directa en el
establecimiento del cliente. Mientras que en los equipos de pequeio porte (calentadores, chapas,
13.2 CONJUNTO PANEL DE MANDO FTDG5/FTDG8-10 13 cacerolas, sartenes, Sandwicheras, fuentes de agua, suministradas el comodato, etc.), el cliente
13.3 CONJUNTO PUERTA FTDG5/FTDG8-10 14 deberd por cuenta propia enviarala AsistenciaTécnica autorizada de laEmpresa.
13.4 CONJUNTO MANIJA DE LA PUERTA FTDG5/FTDG8-10 14 * Defecto sen la rede eléctrica, instalacién inadecuada, dafios durante el transporte realizado por
13.5 CONJUNTO CABALLETE FTDG5 15 terceros o intemperie no cubren esta garantia.
13.6 CONJUNTO CABALLETE FTDG8-10 15
13.7 CONJUNTO DEL QUEMADOR FTDG5/FTDG8-10 16 IMPORTANTE: Hacer el montaje del producto usando solamente, los equiposde seguridad
13.8 CONJUNTO DEL DEPOSITO FTDG5/FTDGS-10 17 (gafasdeproteccion, guantes de cuero,etc.) y herramientas adecuadas para el producto
13.9 CONJUNTO ENTRADA DE AGUA FTDG5/FTDG8-10 17 especifico.
TERMINO DE GARANTIA 18 VENANCIO no se responsabiliza por cualesquier danos fisicos provenientes de la falta de

atencion de cuidados especificos, a si como por el uso inadecuado del equipo, incluso cuando
estd en funcionamiento.
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13.8 Conjunto del Depésito FTDG5 / FTDGS8 / FTDG10

(Item Opcional)

CONJ DEPOSITO (Opcional)

Item Descripcion

Modelo

Codigo

SOPORTE DEL DEPOSITO

TODOS

8.02.12.05000147

DEPOSITO DE AGUA 3L C/ TAPA

TODOS

4.04.0500206683

GOMA DE SELLADO DE LA BOMBA ELECTRICA

TODOS

2.80.60.01047161

BOMBA DE AGUA DEL LIMPIADOR

TODOS

4.04.04.01047231

MANGUERA DE AGUA DEL DEPOSITO

TODOS

2.80.27.01092041

' TUERCA 1/8"BSP C/ ESPIGA

~N[olo|s|w|n] -

TODOS

8.02.12.05009965

NIPLE DOBLE 1/8"BSP

TODOS

8.01.01.00002608

13.9 Conjunto de Entrada de Agua FTDG5 / FTDGS8 / FTDG10

FCD - CONJ ENTRADA DE AGUA

Item Descripcion

Modelo

Codigo

1 |CONJ. TUBERIA COBRE ESPIGA

TODOS | 8.02.06.00260001

MANGUERA TRENZADA 1/2"x2,5mm

TODOS | 2.80.27.03127250

ABRAZADERA RSFIM 12-16mm

TODOS | 2.80.01.01021006

ENNRAREN)

MANGUERA ENTRADA DE MAQUINA 1,40

TODOS | 2.80.27.00000140

VALVULA SOLENOIDE AGUA 127V EVA 02.1.A.3.1

127V | 2.80.53.01021078

VALVULA SOLENOIDE AGUA 220V EVA 02.2.A.

220V |2.80.53.01021077

6 |CAJA SOLENOIDE

TODOS | 8.02.08.00000024

1 7 HORNO TURBO DIGITOP GAS
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1. INTRODUCCION W

L

El horno Turbo Digitop Gases una innovacién mas que VENANCIO ofrece a usted, es un equipo
versatil e indispensable para diversos tipos de establecimientos, y tenemos la seguridad que sera de
gran valor para levantar su negocio. Aproveche este manual para saber mas sobre los detalles de
funcionamiento del Horno Turbo Digitop Gas. A pesar de la facilidad de uso, las informaciones aqui
contenidas son muy importantes para que usted pueda obtener el maximo desempeiio del hornoy
evitar problemas. Conserve cuidadosamente este manual porque serd mucha utilidad para salir de
dudas y a segurar el correcto funcionamiento y mantenimiento del equipo.

2. DIFERENCIAS Y VENTAJAS @
V-

- Caracteristicas constructivas que proporcionan mas seguridad a los usuarios, entre ellas la
redundancia delos componentes eléctricos.

- Disefo frontal innovador con la puerta compuesta convidrio de encaje, con iluminacion
centralizada enlaparte superior de la puerta que facilitala visualizacioninternadel horno.

- Manija en aluminio reforzado de facil aberturay cierre con 2(dos) etapas (1°y 2°clic).

- Controlador inteligente con “Modo Recetas” que permite almacenar la programacién de los
parametros yfacilita el uso del horno.

- Adicién de vapor en la cdmara contiem po padrén de 3 segundos. IMPORTANTE: Este tiempo
puede ser alterado a través del controlador. Consulte las instrucciones en la pagina 6 de este manual.

- Perfil desellado de la puerta de facil extraccion.

- Panel eléctrico integrado de facil acceso y mantenimiento.

- El horno tiene capacidad para bandejas de pandulce (perforada) y pandesal(ondulada),
conmedidas de 580 x 680cm. Las bandejas son opcionales.

- En la version 5 bandejas, caballete totalmente desmontable y de facil montaje a través de
encajes.

- Limpieza interna facilitada debidoa la simple remocién del conjunto de bandejas y vidrios de la
puerta.

COMPONENTES DEL PANEL

- Controlador Digital <
- Llave Enciende/Apaga
- Llave Enciende/Apagade la Turbina

3. AVISOS IMPORTANTES

-Producto fabricado exclusivo para uso comercial. V4

-Este aparato no esta destinado para uso por personas (incluso nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o por personas con falta de experiencia y conocimiento, amenos que
hayan recibido instrucciones relativas de uso del aparato o estén bajo la supervisién de una persona
responsable por su seguridad. Deben tomarse todas las medidas necesarias para que los nifios no
jueguen con el equipo.

-El horno Turbo Digitop Gas es fabricado en el modelo a GAS BAJA PRESION, con opcional para GN
(gasnatural).

La manija tiene dos etapas (1°y 2° clic) y deberd ser siempre cerrada hasta escuchar el2° clic (2°
etapa) evitando, asi, que el vapor salga por la puerta.

HORNO TURBO DIGITOP GAS 2
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-Evite de guardar sustancias explosivas en el horno,como el aerosol, con un propelente inflamable. 13.7 Conjunto del Quemador FTDG5 / FTDGS8 / FTDG10 W
-Durante el funcionamiento, del equipo debe estar siempre vigiado y monitoreado, no puede ser 4

operadosin la presencia de personas calificadas.

-Limpiar diariamente el producto después de su uso con un detergente neutro con esponja, evite de
usar materiales abrasivos. Nunca use chorros de agua para limpiar el producto.

-La alimentacion eléctrica para el horno no debe ser suministrada a través de un dispositivo
decorriente residual (RCD), con calificacion operacional no mayor que 30 mA, es decir, instalar un
disyuntor de proteccién DR en el cuadro de proteccién del establecimiento, con capacidad de
medicion de corriente residual menor que 30 mA, para evitar accidentes debido a la fuga de tension
descargadaenlacarcasadel equipo.

4. INSTALACION @

4.1 Montaje del Modelo FTDG5 -
Después de recibir el equipo, verifique si el producto no esta dafiado y solo después de eso
proceda en montar el conjunto del caballete, conforme las ecuencia abajo:
-Rosquelas PATAS DE GOMA (03) en el tubo largo del conjunto lateral del caballete (02 y 05).
-En el tubo cortofije las ruedas(01).
-Comience a encajar de arriba hacia abajo el perfil mévil (04) ’ en el conj. lateral del caballete (02
y 05). Ambas piezas pose en encajes en forma de cufia para asegurar la estabilidad y facilitar el
montaje.
-Posicione el horno sobre el caballete y encaje las patas en los guias de la base del horno.
-Fije el caballete al horno,usando los cuatro tornillos que acompafan al equipo (uno en cada
angulo).

OBS.:En caso sea necesario trasladar el horno, evite de levantarlo usando el perfil movil(04), porque el FCD - CONJ QUEMADOR
mismo podra soltarse y provocar la caida del equipo. Recomendamos hacer estéd operacion, con laayuda
de 2 personas. Item Descripcion Modelo Codigo
1 |PROTECCION DEL QUEMADOR TODOS | 8.02.12.05000103
2 |CANDELA 164/K TODOS | 2.80.99.00005104
3 |SOPORTE FIJADOR SENSOR TODOS | 8.02.06.00000088

5 8.02.06.05001400
8/10 |8.02.06.10003400
5 |REGULADOR DE AIRE CGG/FVT (25x120) P/ TUBERIA 1" TODOS | 8.06.01.00000070

5 8.02.11.05005501
8/10 |8.02.11.05005502

ATENCION

ANTES DE USAR EL PRODUCTO, RETIRE LAS ABRAZADERAS
PLASTICAS QUE FIJAN EL CONJUNTO SOPORTE DE LAS
BANDEJAS

4 |CONJ SOLDA DO QUEMADOR

6 [CONJ TUBO DISTRIBUIDOR

4.2 Montaje del Modelo FTDG8-10 7 |TAPON ALUM HEX 7/16"x13mm 1/8"BSPT TODOS | 8.01.01.00002201
Después de recibir el equipo, verifique si el producto no esta dafiado. El modelo de 8 y 10 8 INYECTOR 2588 F.1,20mm GLP 5 |8.27.05.02588120
bandejas y a viene totalmente montado de fabrica, por lo INYECTOR 2588 F.1,30mm GLP 8/10 |[8.27.05.02588130
tanto,com|encgp05|C|onandoelhornoen ellocal dondesera instalado, en seguida, trabe las INYECTOR 2588 F.1,.20mm GLP 5 |8.27.0502588120

ruedas para evitar que se mueva durante su uso. 9
; INYECTOR 2588 F.1,40mm GLP 8/10 |8.27.05.02588140
ATENCION 0 INYECTOR 2588 F.1,20mm GLP 5 |8.27.05.02588120

ANTES DE USAR EL PRODUCTO, RETIRE LAS ABRAZADERAS PLASTICAS

QUE FLJAN EL CONJUNTO SOPORTE DE LASBANDEJAS. INYECTOR 2588 F.1,50mm GLP 8/10 |8.27.05.02588150

3 HORNO TURBO DIGITOP GAS HORNO TURBO DIGITOP GAS 1 6
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13.5 Conjunto caballete FTDG5
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FCD5 - CONJ CABALLETE
Item Descripcion Modelo Caodigo
1 |RUEDAGIR C/FRENO TGREF 5 2.80.43.08001312
2 |CONJLATERAL DER.DEL CABALLETE 5 8.02.06.05001500
3 |PATADE GOMA55mm 5 4.14.01.00001011
4 |CONJ PERFIL MOVIL DEL CABALLETE 5 8.02.06.05001700
5 |CONJLATERAL I1ZQ. DEL CABALLETE 5 o 8.02.06.05001600

13.6 Conjunto caballete FTDG8 / FTDG10

A

FCD8/10 - CONJ CABALLETE

Item Descripcion Modelo

Cadigo

1 |CONJ SOLDADA CABALLETE

8.02.06.08002800

8.02.06.10003500

2 |RUEDA GIR. 414 ESPIGA C/ TRABA

2.80.43.01000414

15 HORNO TURBO DIGITOP GAS
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ATENCION: El modelo de instalacion abajo citado se refiere tanto para el modelo 5
bandejas (FTDG5) cuanto para el modelo de 8 e 10 bandejas (FTDGS - 10).
4.3 Instalacion de Gas GLP (Embotellado)

La instalacion de gas debe ser hecha en una central de gas lejos del horno usando,
imprescindiblemente 2 (dos) bombonas P45 (45kg) como minimo. Debe Instalar se en el local
una valvula reguladora de gas de 12 etapa, con entrada de 7 kgf/cm2 y presion de salida 1,2
kgf/cm2, colocando, como conductor de gas hasta el horno, tuberia de cobre o de acero carbono
(sin costura), instalando al final, a lado del horno una segunda valvula, pero de 22 etapa con
presion de entrada de 1,2kgf/cm?2 y presion de salida de 2,8kPa ¢ 0,028kgf/cm2. Verifique si la
legislacién vigente en su estado/municipio permite ese tipo de instalacion.

Vélvula 12 Etapa

Ak

{ gv ] Valvula 12 Etapa
7 ,

To000000 0

HORNO n
Valvula 29 Etapa
= o
Valvula 29 Etapa CENTRAL DE GAS BOMBONAS P45 (45 kg)
AVISOS IMPORTANTES
Las valvulas y mangueras no acompanan el producto.
Instale un registro o valvula de retencion de gas después Manten,er siempre las bombonas en
de la valvula de 2a etapa (para redes de gas) ola posicion vertical (de pie) y nunca
valvula de etapa Unica (para bombonas a lado del equipo). tumbados (posicién horizontal).
Valvula reguladora de presion de gas es Las valvulas de gas tienen un plazo de
definida por el flujo de gas (consumo) y validez, cambialas conforme la fecha de
presion de entrada y salida de gas. validez marcado en la valvula.
Cuando el horno es instalado con gas natural (GN) Para los ejemplos aqui mostrados, fueron llevados en cuenta que
debe usarse la valvula reguladora de presion adecuada solamente, sera instalado el horno, porque si hay otros productos
para este tipo de gas. El gas natural debe ser abastecido conectados a la red de gas,debe efectuarse la suma de consumo

en la entrada del equipo a una presién de 200 de todos los equipos y adecuar las valvulas y, probablemente la
mmH20 6 1,96 kPa 6 0,02 kgf/cm? mibenajocipasaldeldas:

HORNO TURBO DIGITOP GAS 4
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4.4 Instalacion Hidraulica . n e 13.3 Conjunto Puerta FTDG5 / FTDGS / FTDG10 (7
La red de abastecimiento de agua debe tener un didmetro minimo de1/2" y presién méxima de 1/
196 kPa 6 20 mH20 6 2,0kgf/cm?. Ademas debe usarse un registro o vélvula de retencién en el
punto de conexién del horno con la red hidraulica. ATENCION: En caso sea necesario sustituir la
manguera de entrada de agua, debe ser cambiada por un modelo exactamente igual a la

Para conectar el equipo a la red hidraulica, use la
manguera que acompana el producto.

4.5 Instalacion Eléctrica
El equipo esta provisto de un enchufe de conexion conforme la norma brasilefia de enchufes y toma

corriente (3 clavijas). A segurese que la red eléctrica tenga la mismatensién que el equipo (220V)y que
el conductor de puesta a tierra de la red eléctrica esté correctamente instalado conforme la legislacion
vigente.

La puesta a tierra es altamente importante para evitar que los operadores del equipo sufran
accidentes debido achoques eléctricos.

ATENCION

El cordén de alimentacion es del tipo Y,

Antes de conectar el equipo a la red eléctrica, FCD - CONJ PUERTA

. f  z Item Descripcion Modelo Codigo
Asegurese que el mismo tenga la tension del &
9 q 10 teng en caso de daro, solamente puede 1 [FIUADOR IMAN DE LA PUERTA [roDos [8.02.06.00000114
establecimiento. ser substituido por el fabricante o i D05 1107030000955
asistente técnico autorizado. 3 [CONJ. MANUA [ToDOS [8.02.13.07002100
.. . . . 5  [2.80.09.05120646
IMPORTANTE:Junto al cuadro de proteccion del establecimiento instale un disyuntor de o biogo exrerno R Yy
proteccion conformelatabla abajo: 0 booosoemion
5 |PASSADOR DE CHAPA MB 00011 [TODOS [2.80.57.02021151
MODELO Disyuntor de proteccion El simbolo a lado indica el terminal de instalacién 5  [8.02.06.05002300
, equipotencial, destinado a la conexion del equipo con 6 [ONJ SOLDADURA DE LA PUERTA 8 [6.02.06.08002700
FTDG5 6A bipolar curva B (220 V) conductor eléctrico a otros puntos de conexion 10 15.02.06.10003100
10A bipolar curva B (127 V) equipotencial, tales como equipos, bancadas, i
edificaciones, manteniéndose de esta forma el 7 BUJE DE LA PUERTA [TODOS [8.02.11.00000013
FTDGS8 10A bipolar curva B (220 V) equilibrio entre diferentes puntos de conexién, 8 [TAPON DE SILICONA [TODOS [2.80.60.00006049
FTDG10 16A bipolar curva B (127 V) disminuyendo posibles riesgosy choques eléctricos. 5 12.80.09.05800810
. -z 9 |VIDRIO INTERNO 8  [2.80.09.08100880
4.6 Demonstrativo de la Instalacion 10 P.60.05.08101080
10 | AMPARA ECONOMICA BIPINO 20W 12V [TODOS [2.80.26.00056422
z 11 [SOCKET P/ LAMPARA 12V 50W [TODOS  [4.02.12.00000008
CONEXION ELECTRICA ATENCION ; .
La instalacién eléctrica, hidréulica y de gas solamente 13.4 Conjunto Manija de la Puerta FTDG5 / FTDG8 / FTDG10
VALVULA DE RETENCION O REGISTRO DE GAS debe ser realizada por un profesional

legalmente habilitado para evitar accidentes.

VALVULA DE RETENCION O REGISTRO
HIDRAULICO CONJ. MANIJA DE LA PUERTA
Item Descripcion Codigo

1 |SOPORTE ENGANCHE 4.02.12.00002712
2 |MANIA 4.02.12.00002715
- -z 3 |ENGANCHE MANIJA 4.02.12.00002713
4.7 SecueHCIa de Ia InStaI.aCIlor! , . 4 |AISLADOR TERMICO INYECTADO MANIJA 4.02.12.00000158
1- Conecteel equipoalared hidraulicay asegurese de que no existan fugas; = TrAPoN .07, 12.00003308
2- Conecteelequipoalareddegasyasegurese de que no existan fugas; o |RESORTE 414.01.00012051
3- Conecteelequipoalared eléctrica; 7 |RODAMIENTO ESFERA 1/4 ACERO CROMO | 4.13.01.00028665
4- Abraelregistroovalvuladeretencién deagua; 5 |TORNILLO ACERO M10 2.60.01.09024633
5- Abraelregistro o valvula de retencion de gas; 9 [ARANDELA DE PRESION M12 A2 INOX 2.60.03.00001222
6- Encienda el equipo y déjalo trabajando a la temperatura de 180°C durante 30 minutos para 10 [ARANDELA LISA M12 A2 INOX 2.60.03.00000122

finalizar la cura de latinta de proteccion de la cdmara interna. Abra la puerta y deje el horno ventilando
por 5 minutos.
7-Elequipo estd listo para ser usado.

5 HORNO TURBO DIGITOP GAS HORNO TURBO DIGITOP GAS 1 4
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13.2 Conjunto Panel de mando FTDG5 / FTDGS8 / FTDG10

FCD - CONJ PANEL DE MANDO
Item Descrigdo Modelo Codigo

1 |TRANSFORMADOR TM 127/220V S12V 3A VANOO4 TODOS |4.13.01.00000004
2 |TERMINAL ZAPATA PRESION 10mm? TODOS |2.80.48.00000010
3 |RIEL DE FIJACION CONTACTOR/DISYUNTOR 100mm TODOS |8.16.05.44540100
4 |POSTE FINAL PF3 BTW TODOS |4.02.12.10289060
MINI CONTATOR TRIPOLAR 9A 1NF 127V 60Hz 127V |4.13.01.00020127
®  [MINI CONTATOR TRIPOLAR 9A 1NF 220V 50/60Hz 220V |4.13.01.00021380
6 |TAPA DEL PANEL TODOS |8.02.06.00000107
7 'gf&ﬁ%ﬁiﬂg'o” 2 SALIDAS (CENTRAL DE TODOS |2.80.49.00001615
8 |ESPIGA COMBINADO 1/2'BSP x 1/4"NPT TODOS |8.02.12.05003232
9 |SUPORTE DEL SOLENOIDE DE GAS TODOS |8.02.06.00000108
VALVULA SOLENOIDE GAS 127V 60Hz 127V |2.80.53.03011060
10 [VALVULA SOLENOIDE GAS 220V 602 220V |2.80.53.03022060
11 |NIPLE 5/8"UNF x 36mm x 1/4'NPT TODOS |8.02.06.00003208
5 |2.80.11.00000104

12 |CHICOTE
810 |2.80.11.00000106
13 |BOTON EMERGENCIA + 2NF (SIST. SEG) TODOS |2.80.02.14607403
14 |INTERRUPTOR TECLA BIP 8A 250VCA C/ CAPA NEGRA | TODOS | 2.80.25.00030223
15 |CONTROLADOR INV 20604 TODOS |2.80.11.00020604
16 |PANEL DE CONTROL TODOS |8.02.06.00000109

1 3 HORNO TURBO DIGITOP GAS
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5. CONTROLADOR DIGITAL W

Display que indica La temperatura actual en el sensor de temperatura o
los parametros programables.

Display que indica el tiempo recorrido o el valor de los parametros
programables.

Led indicador de receta seleccionada.
Led indicador de salida del vapor activada.

Led indicador de salida del calentamiento activada.

Led indicador de salida de la turbina activada.

Led indicador del temporizador activado.
Tecla de acceso a la programacion

@ Tecla de accionamiento del temporizador.
Tecla Up: aumenta el valor programado

A Eclelolelelcle

[

M Tecla de acesso a recetas. Tecla Down: disminuye el valor programado

y activa el vapor manual.

® PROGRAMACION
TIMPO DE VAPOR

(ESTANDAR DE FABRICA ES DE 3 SEGUNDOS)
Sies necesarioalterar, sigas los pasos abajo:

1-Pressione las teclas-w =} , s y # simultdneamente para tener acesso a la programacion.

2 -Use las teclas w5 y - para escoger la opcion. Presione para confirmar la opcién.

3-Usando las teclas w5y - , ajuste el tiempo deseado entre 0 y 20 segundos.

4 - Presione ara confirmar y salir de la programacion. OBS.: Si el tiempo es programado en
0, el vapor serd activado, mientras la tecla ® € es presionada.

ROTACION DE LA TURBINA

ESTE EQUIPO TIENE LA CONFIGURACION DE HACER LA ROTACIONPARAUN SOLO SENTIDO (ANTI HORARIO)
Si es necesario alterar, sigas los pasos abajo:

1-Presione las teclas w 2 .y #simultdneamente para tener acesso a la programacion.
2 - Use las teclas w3 y - para escoger la opcion Presione para confirmar la opcion.
3-Usando las teclas w3 y 4, ajuste el funcionamento de la turbina.
Si =00, la turbina no tendra reversion, girara solo en sentido horario.
Si=01, la turbina hara la reversién en sentido horario y anti-horario.
Obs: La turbina permanece activada por 180 segundos, apaga por 15 segundos y luego el sentido
de rotacién sera invertido.
4 - Presione para confirmar y salir de la programacion.

6. OPERACION I

1-Enelpanelde mando,accione elbotén (I) p

2-Programe latemperatura de coccién presionando latecla[PGM| y uselasteclas -y 53Pressione
la tecla [PGM] dos veces para salir de la programacién. Aguarde hasta que el horno obtenga la
temperatura programada.

HORNO TURBO DIGITOP GAS 6
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2.1- USANDO EL MODO DE OPERACION SENCILLA: 13. VISTA DETALLADA W
2.1.1-Programe el tiempo de coccién presionando Iateclados vecesyajustando el valor 13.1 FTDG5 / FTDGS8 / FDTG10 V4

deseado conlasteclas - y. ® 5 Ajustado el valor, presione para salirdelaprogramacion.

2.1.2-Abralapuertadelhornoy cargue lacdmarade coccion;

2.1.3-Cierrelapuerta;

2.1.4-Presione el botén @ en el controlador;

2.1.5-Presione el boton g €3 en el controlador para adicionar vapor a la coccion. Algunos tipos de
asadonorequierenlaadicién de vapor, en esos casos esta etapa no debe realizarse;

2.1.6-Después delavisodelasalarmassonoray visual,abrala puertadelhornoyretire la carga.

2.1.7-Cierrelapuerta.

2.2-USANDO EL MODO RECETAS:

2.2.1-Presionelatecla Myseleccione larecetadeseada usando las teclas - y ® 2. Presione[PGH]
para confirmarlareceta seleccionada.

2.2.2-Abralapuertadelhornoy carguelacdmarade coccion;

2.2.3-Cierrelapuerta;

2.2.4-Presioneel botén @ enelcontrolador;

2.2.5-Despuésdelavisodelasalarmassonoray visual,abrala puertadel hornoyretirelacarga.
2.2.6-Cierrelapuerta.

2.3-INSERTANDO RECETASEN LA MEMORIA DEL CONTROLADOR:

2.3.1-Presionelatecla M por 5 segundos parateneraccesoalainsercion de recetas.

2.3.2-Uselasteclas 4 y ® g para seleccionarla opcién(-EL] . Presionepara confirmarlaopcién.

2.3.3-Uselasteclas-4 y W5}, escoja unnumerode lareceta que sera programada.

Presione para confirmarlaopcion.

2.3.4-Eneldisplay aparecerd la opcion .Usandolasteclas - y-w,escojalatemperaturade
trabajo enreceta. Presione para confirmarlaopcion.

2.3.5-Eneldisplay aparecerala opcion .Usandolasteclas = y ® % escoja el tiempo de trabajo
delareceta.Presione para confirmarlaopcion.

2.3.6-Por dltimo, el display presentara la opcién Usandolateclas 4 y W53, escojalaadicion

devaporenelciclo.

Si=00, no usavapor en el comienzo del ciclo.

Si= 01, usa vapor en comienzo del ciclo. Obs: Si programado el vapor en comienzo del ciclo, la
salida de vapor se activara después de 6 (seis) segundos de la activacion del temporizador.

2.3.7 - Presione |PGM| para confirmary salir de la programacion.

El controlador del horno poseeuna memoria de soporte de 20 recetas
que deben ser programadas por el operador. Estas recetas seran
almacenadas y tener acceso en cualquier instante

Para evitar quemaduras, no use Tenga cuidado al entrar en
contenedores cargados con contacto con las partes externas
liquidos o productos a cocinar se del horno, porque su superficie
convierten en liquidos por calentara durante el
calentamiento en niveles mas altos funcionamiento. Observe el
de aquellos que pueden ser adhesivo que sefaliza el cuidado al
facilmente observados. tocaren las partes calientes del
equipo.

7 HORNO TURBO DIGITOP GAS HORNO TURBO DIGITOP GAS 1 2
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12. LISTA DE COMPONENTES

W 6.2 MENSAJES PRESENTADO SEN EL CONTROLADOR W

HORNO DIGITOP GAS

Item Descripcién Modelo Cédigo
1_|CONJ. REGISTRO VAPOR TODOS | 8.02.11.00001300
2 |TECHO TODOS | 8.02.06.00000110
3 |SOPORTE FIJACION DEL MOTOR TODOS | 8.02.06.08000074
4| CONJ.PROTECCION DEL MOTOR TODOS | 8.02.12.05001700
- [MOTOR MONOFASICO 172 Cv 5 | 2.80.30.54655005
MOTOR MONOFASICO 1 CV 8/10 | 2.80.30.13248913
5 | 8.02.06.05000046
6 |CANALETA DE LALATERAL 8 | 802.06.08000072
10| 8.02.06.10000072
7 |CONJ. ENTRADA DE AGUA 127V_| 6.02.06.00001900
220V_| 8.02.06.00002100
5 | 6.02.06.05000051
8 |LATERAL EXTERNA 8 | 8.02.06.08000073
10| 8.02.06.10000071
9 |CONJ. DEPGSITO (Opcional) TODOS | 8.02.12.05002900
5 | 6.02.06.05000048
10 |LATERAL EXTERNA DERECHA 8 | 6.02.06.08000070
10| 8.02.06.10000070
11_|CANALETA DEL CABLEADO TODOS | 8.02.06.00000106
12 |CONJ. PANEL DE CONTROL 127V_| 802.06.05003100
220V_| 8.02.06.05003200
5 | 6.02.06.05000047
13 |CANALETA TUBERIA DE COBRE 8 | 6.02.06.08000071
10| 8.02.06.10000073
5 | 802.06.05002800
14 |CONJ. TUBERIA ENTRADA DE GAS 8 | 6.02.06.08003000
10| 8.02.06.10003600
15 |[CONJ CUADRO 5| 6.02.06.05001800
16 |INTERRUPTOR MAG SM 1001 PR TODOS | 2.80.25.00023005
17 |SOPORTE DEL SENSOR TODOS | 8.02.11.00000011
18 | TERMOPAR TIPO J 4,7x 70mm CABO 750mm | TODOS | 2.80.11.03000010
19 |ARANDELA PARA TERMOPAR TODOS | 8.27.05.00003282
20 | TUERCA LATON PILOTO HEX. 7/16'x38'UNF__| TODOS | 8.09.02.00003281
5 | 6.02.06.05001200
21 |CONJ. QUEMADOR 8/10_| 8.02.06.10003300
5 | 802.06.05001300
22 [cony. cABALLETE 8 | 6.02.06.08002200
10| 8.02.06.10002600
23 |PANEL DEL QUEMADOR TODOS | 8.02.06.00000105
5 | 8.02.11.05004600
24 [CONJ. DE LAS BANDEJAS DERECHA 8 | 8.02.06.08002400
10| 8.02.11.10004300
5 | 2.80.60.05000001
25 |PERFIL SELLADO SILICONA PUERTA ROJA 8 | 2.80.60.08000001
10| 2.80.60.10000001
26 |CAPA DE LA TRABA ENGANCHE TODOS | 8.02.11.00000033
27 | TRABA ENGANCHE MANWA TODOS | 8.02.12.000027 14
28 | TRABA DEL HORNO COMB TODOS | 4.02.12.25546622
5 | 8.02.06.05002900
29 [CONJ. DE LA PUERTA 8 | 6.02.06.08003100
10| 8.02.06.10003700
30 |GUIA DE LA BISAGRA INFERIOR TODOS | 4.02.12.51621119
31 |PIN SUPERIOR DE LA PUERTA TODOS | 8.02.06.00009119
5 | 8.02.11.05004800
32 CONJ. DE LAS BANDEJAS IZQUIERDA 8 | 6.02.06.08002500
10| 8.02.11.10004400
33 |CONJ. SISTEMA VAPOR INTERNO TODOS | 8.02.06.00270001
34 | CONJ. PROTECCION DE LA TURBINA 5 }8.02.06.05001900
8/10_| 8.02.06.10002500
5 |cons TurEmA 5 | 8.02.06.00000100
8/10_| 8.02.06.10000900
36 | TAPA DEL EJE HELICE TODOS | 8.02.08.00000070
37_|PANEL LANA DE ROCA TODOS | 2.40.12.00023100
5 | 8.02.06.05002000
38 [CONJ. DE LA CAMARA 8 | 802.06.08002900
10| 8.02.06.10002300
5 | 6.02.06.05000049
39 [LATERAL EXTERNA IZQUIERDA 8 | 6.02.06.08000069
10| 8.02.06.10000069
40 |PANEL DE ACABADO TODOS | 8.02.06.00000115

1 1 HORNO TURBO DIGITOP GAS
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DISPLAY DESCRIPCION

Set-point de la temperatura de trabajo.
Valor default = 180° C

Tiempo programado del temporizador.
Valor default = 15:00 minutos.

Tiempo de salida del vapor accionada.
Valor default = 03 segundos.

Numero de la receta que sera programada.
Valor default = 01

Vapor en el comienzo del ciclo.
Si =0 - no usa vapor em el comienzo del cicloo.
Si =1 - usa vapor en comienzo del ciclo, conforme el tiempo programado en

DISPLAY DESCRIPCION

El controlador de tecté que el sensor del lama presenta un corto circuito con el quemador.
Verifique si el sensor del llama esta encostando en el quemador o si existe algin punto del
cableado del sensor en cortocircuito con la estructura del equipo.

El regulador ha agotado los intentos de encendido programados y no detecto la presencia
de llama en el sensor. Verifique la distancia entre el sensor de llama y el quemador y si la
llama esta presente en el sensor.

El controlador detecté falla en el sensor de temperatura.Verifique si el sensor esta
debidamente conectado en el controlador y si el sensor no esta dafiado.

El controlador detecté cortocircuito entre el sensor de llama y el quemador.

El controlador detecté que la temperatura del motor sobrepaso los 130° C.

DISPLAY DESCRIPCION

El controlador esta programado para trabajar con controle de temperatura en el modo
eléctrico.

El controlador esta programado para trabajar con control de temperatura en el modo
agas.

ParkFA AE-EA || Indicacion de la puerta abierta.

Indica que el tiempo méaximo de la puerta abierta (1:30minutos) fue alcanzado. De
FECHA- A Park-A)| inmediato el controlador apaga el calentamiento y acciona la alarma, retornando al
estado normal cuando la puerta es cerrada.

El tiempo para apagar la lampara fue alcanzado y el horno entré en el modo econémico.

El controlador podra presentar algunos mensajes indicando que ocurrié un defecto que impide el
perfecto funcionamiento del sistema.

HORNO TURBO DIGITOP GAS
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7. ILUMINACION W
%

Lalinea de Hornos Turbo Digitop Gas tiene lailuminacién en la parte interna de la cdmara de coccién ubicada en
la parte superior de la puerta, para facilitar una mejor visualizacién interna. La ldmpara es de tipo halégena con
potenciade 20W en tensiénde 12V, que disminuy el os peligros de accidentes con choques eléctricos.

Lai luminacién del horno junto con sefal sonora en indicar el término del proceso de coccién. La misma emitird
unasefal visual intermitente (parpadeando) cada vez que el tiempo programado en el controlador llega a0 (cero).

El Horno Digitop Gas Turbo tiene un modo de econémico, es decir, si el horno
permanece 15 minutos sin la intervencion del operador; la iluminacion
se apaga automaticamente y el controlador mostrara el mensaje

8. DADOS TECNICOS

Dimensiones (mm) Dimensiones :
Modelo |N° de Bandejas AxLxP camara interna (mm)| Peso Liquido
AxLxP
FTDG5 5 und 1647 x 1000 x 1335 550 x 725 x 920 155 K
580 x 680mm X X X feox 9
8 und
FTDG8 580 x 680mm | 1740 x 1000 x 1335 850 x 725 x 920 187 Kg
10 und 1050 x 725 x 920
FTDG10 | 550y g80mm | 1740 x 1000 x 1335 X725 x 203 Kg
Modelo [Consumodléctice|  Coneumo  |Potencasiicrical | Disyuntorde | Cansumogegie| | Potencts | aveser [tensionf  Motor
1,02 kW/h (127V) 400 W (127V) [10A bipolar curva B (127V) " 1/2 CV monofasico
FTDGS 2,28 kg/h 25.992 kCallh
127/220 V 50/60 H
1,10 kW/h (220V) 0,02 KWh 550 W (220V) | 6A bipolar curva B (220V) 28 kPa 2§(L)Jv z
FTDG8 [ 1,32 kW/h (127V) 865 W (127V) | 16A bipolar curva B (127V) | 2, . 920 kCall 127v | 1.0 CV monofésico
FTDG10 | 143 kwih (220v) 965 W (220V) | 10 bipolar curva B (220V) 280kgh™ | 31.920 kCalih 127/220 V/ 50/60 Hz
9. LIMPIEZA *aproximadamente

Para hacer la limpieza, el equipo debe estar totalmente desconectado de la red eléctrica para
evitar cualquier tipo de accidente. Escoja una esponja no abrasiva con detergente doméstico

neutroyagua.
La limpieza del aparato no debe hecha con el uso de 1

chorrosdeagua.

El soporte de las bandejas es de facil extraccion, de
simple encaje, asi como el vidrio de la puerta, que facilita
sulimpieza.

Nunca use material espuntiagudos o productos abrasivos,
que tengan en su férmula elementos corrosivos. Debe
tenerse en mente que la limpieza constante es correctay
fundamental para el perfecto funcionamiento del equipo.

10. MANTENIMIENTO
Antes de hacer cualquier mantenimiento eléctrico, mecanico o hidraulico, asegurese que el equipo
esté desconectado de la red eléctrica y que los registros o valvulas de retencién estén completamente

cerrados. El mantenimiento de los equipos, solamente debe ser
hecho por técnico profesional autorizado por el fabricante.

9 HORNO TURBO DIGITOP GAS
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11. ESQUEMA ELECTRICO
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Nota:
1-ltens 09,12 e 13 sb quando for com reservatério
2-Ligagio do termopar no controlador INV —20604 nos
44 terminais 214+ ¢ 22— e no controlador FULLGAUGE-TO-711FW
nos terminais 1- e 2+.
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= Nota:

1-ltens 09,12 e 13 s6 quando for com reservatdrio
2-Lligagdo do termopar no controlador INV —20604 nos

" terminais 21+ e 22- e no controlador FULLGAUGE-TO-711FW
nos terminais 1- e 2+.
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